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ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
Atendimento regular ao discente (1)uant|dade de horas : 1
. ~ . N . Co-oreintacdo de Mestrado de Taciano Benedito
gfr-igtr;egéicéic;d?ceer[])tlzserta(;ao Sil;igztdeid_elde Fernandes na faculdade de Engenharia Agricola da 3
’ Unicamp.
Coordenacao do Projeto Desenvolvimento de
SUPLEMENTO PROTEICO LIQUIDO A BASE DE SORO DE
N . . QUEIJO E ORA-PRO-NOBIS (Pereskia aculeata) e
g:srg?snaaggr%(:grggteg?iti?no eri)é.‘gtfgia_dze de coordenacao do projeto Elaboracdo de meio de cultura 14
q pro) ' a base de soro de queijo para a contagem de
coliformes termotolerantes. Ambos com inicio em julho
de 2014 e término em julho e 2015.
Orientacao da discente de Engenharia de Alimentos
Clara Pontes no projeto Elaboracao de meio de cultura
a base de soro de queijo para a contagem de
Orientacio de discente em coliformes termotolerantes. Orientacao do discente de
Pro ran(ia de Iniciacio Cientifica Quantidade de engenharia de Alimentos Luis Paulo Domingues salgado 20
e Tgcnolc’) ica Instifucional discentes : 4 e dos discentes Lorran Francisco Corréa da Silva e
9 Lucas Donato Oliveira do 22 ano do curso Técnico em
alimentos no projeto Desenvolvimento de SUPLEMENTO
PROTEICO LIQUIDO A BASE DE SORO DE QUEIJO E
ORA-PRO-NOBIS (Pereskia aculeata.
Atuacdo como responsavel por
Unidade Produtiva de Ensino, <vel el . . .
Pesquisa e Extensao/ area ou : Sim responsavel peia l{nldad‘e prpdutlva de Ensino, 16
equivalente, como laboratérios e Pesquisa e Extensao: Laticinio
museus
: Cursos com ~ . .
Coordenacao de curso presencial [integralizacdo em 5 Coorden?gao ?3 Curso Engenharia de Alimentos no 48
anos e entrada anual | @MPus ncont entes.
Atuacao como membro titular do | Quantidade de Presidente do Colegiado do curso de Engenharia de 10

NAPNE, colegiado de curso e NDE

atuacbes : 1

Alimentos.




Atuacdao como membro titular de

Quantidade de

Membro da Comissdo de verificacao das atividades

Comissdes comissdes : 1 docentes no campus Inconfidente de acordo com a 2
’ Portaria 238 de 27 de agosto de 2014.
Me~mbro suplente comissoes € Quantidade de Membro suplente do Colegiado do Curso Técnico em
0gaos colegiados de interesse - - : 5
atividades : 1 Alimentos.
docente
OrlenFagao de D|scentes em Quantidade de Orientacao da discente Jéssika Michelli em mobilidade
Mobilidade Estudantil no discentes : 1 estudantil no Instituto Politécnico de Coimbra - Portugal >
IFSULDEMINAS ) gal.
SupeEV|§ao d.e Atl\{ldades . . Supervisao de atividades académicas e cientificas (AC)
Académico Cientifico Culturais : Sim S 2
da turma 1°EAL no primeiro semestre de 2015.
(AACC)
Atuacao enquanto parecerista ad | Quantidade de Participacdo como avaliador de projetos do edital 1
hoc em projetos de pesquisas projetos : 1 01/2015 do Campus Muzambinho.
Orientacao de Estagio Curricular | Quantidade de Orientacao de estagio curricular obrigatério de Jéssika 1
Supervisionado discentes : 1 Michelli da Engenharia de Alimentos
Total de pontos de atividades 128
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas
Disciplina ministradas: 2 aulas de
Processamento de leite | e 2 aulas de
Microbiologia de Alimentos para 2°l. 3 aulas
Aulas|11 55 5 3 de Processamento de leite Il e 1 aula de
Gestao e Controle Ambiental para 39I. 3
aulas de Microbiologia de Alimentos para 52
EAL.
Total de pontos por Aulas 40.33
Total de geral de pontos por aulas 40.33
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) (1]
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

168.33




