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ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
Quantidade de Atendimento aos discentes as quintas-feiras das 11 as
Atendimento regular ao discente ) 12 horas na sala 14 do prédio de sala de professores 1
horas : 1 )
(Fazenda) no Campus Inconfidentes
Orientacao de Estagio Curricular Quantidade de Orientacao ao aluno Luis Paulo Salgado no estagio 1
Supervisionado discentes : 1 desenvolvido na empresa Tozzi Alimentos
L ~ . N . Co-orientacao do mestrado profissional em Ciéncia e
gfrigtr;egéigic;d?ceer[])tlzserta(;ao inl;‘zngltdeasd.elde Tecnologia de Alimentos do Instituto Federal do 3
' Triangulo Mineiro. Aluna: Cristiane Maria Salomé
Coordenacao dos projetos: Projeto Embalagens de
azeite de oliva: Conformidade com a legislacao e
Coordenagao de Projetos de Quantidade de estudos com consumidores Agéncia: CNPq
Pesquisa com fomento ! . Projeto:Caracteristicas visuais da embalagem no 30
P projetos : 2 o .
externo(Agéncias e empresas) processo de decisao de compra, impacto da marca e
da informacao na aceitacdo de néctar de goiaba.
Agéncia: FAPEMIG
x . . Projeto: Utilizacao de farinha de uva como ingrediente
Coordgnagao de PrOJetqs de Qu&‘mtlda.de de em formulagdes de biscoito tipo “cookie” sabor 7
Pesquisa com fomento interno projetos : 1
chocolate
Projeto: Utilizacdo de farinha de uva como ingrediente
Orientacao de discente em Quantidade de em formulacgdes de biscoito tipo “cookie” sabor
Programa de Iniciacdo Cientifica e discentes : 3 chocolate Bolsistas: Danilo Tadeu de Matos Amanda 15
Tecnoldgica Institucional ’ Cristina Silva Rosa Arthur Carlos de Barros da Costa
Nascimento
Atuacao como membro titular do Quantidade de Membro titular do NDE do curso de Engenharia de 10
NAPNE, colegiado de curso e NDE atuacbes : 1 Alimentos
Supervisdo de Atividades
Académico Cientifico Culturais : Sim 2
(AACC)
Participacdo em eventos técnicos, |Quantidade de Third International Congress on Cocoa, Coffee and Tea 05

cientificos e similares

participacles : 1

Aveiro/Portugal 22 a 24 de junho




Publicacdo de resumo simples em

anais de eventos

Quantidade de
publicagoes : 2

Evaluation of required informations of roasted and
grinded coffee Evaluation of facultative informations of 2
roasted and grinded coffee

Atuacdo como responsavel por
Unidade Produtiva de Ensino,
Pesquisa e Extensao/ area ou
equivalente, como laboratérios e

: Sim

16

museus
Total de pontos de atividades 87.5
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas

atividade pratica e pesquisa aplicada (2° )
= 4 aulas semanais. Andlise de alimentos
(1° 1) = 2 aulas semanais. Higiene

Aulas| 14 55 5 4 Industrial (5° EAL) = 2 aulas semanais.
Quimica de Alimentos 2 (7° EAL) = 3 aulas
semanais. Andlise Sensorial (7° EAL) = 3
aulas semanais

Total de pontos por Aulas 51.33

Total de geral de pontos por aulas 51.33

DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) (1]
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

138.83




