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ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
Quantidade de horas Atendimento regular ao discente. Toda terca-feira
Atendimento regular ao discente 1 de 11 as 12 hs Sala 14 - bloco de sala de 2
' professores - FAZENDA
co-orientagao da aluna Suellen Gabrielli dos
Co-orientacao de Dissertagao Stricto Quantidade de Santos - Mestrado profissional em Ciéncia e 4
sensu/dicente discentes : 1 Tecnologia de Alimentos - Instituto Federal do
Triangulo Mineiro - Campus Uberaba
Coordenacao - projeto FAPEMIG = Metodologias de
associacao de palavras na avaliagao sensorial de
Coordenacao de Projetos de Pesquisa Quantidade de néctar de uva convencional e light. O PROJETO
com fomento externo(Agéncias e roietos : 1 POSSUI FOMENTO EXTERNO - FAPEMIG. Como a 15
empresas) pro) ' pré-reitoria de pesquisa administra a verba, o
comprovante sai via pré-reitoria e ndo via
FAPEMIG.
Coordenacao do projeto de pesquisa. Fomento =
Coordenacao de Projetos de Pesquisa Quantidade de NIPE Avaliacdo das caracteristicas visuais, 10
com fomento interno projetos : 1 sensoriais e decisao de compra de chocolate ao
leite.
Orientacao de discente em Programa de . .
Iniciacao Cientifica e Tecnolégica Q.uantldad.e de Bruna Guedes de Melo Danilo Tadeu de Matos 15
o discentes : 3 Nicole Barbosa Goto
Institucional
Participacdo em Projetos de Pesquisa . . . . .
com fomento externo(Agéncias e QrLcI?Qtt(I)(ia-df de CoN:t(l.S%e'zes;r\a\/co;\r/;?Oento e analise de projetos de 5
empresas) proj ' P '
Food Science and Technology International
Publicacdo de artigo em periddico Quantidade de Time-intensity profile of pitanga nectar (Eugenia 15
Qualis B1 e B2 (12 22 ou 32 autores) artigos : 1 uniflora L.) with different sweeteners: Sweetness
and bitterness
Atuacao como coordenador de area, . Sim Coordenadora dos laboratérios: bromatologia 16
laboratérios e museus ' analise sensorial 6leos e gorduras
Atuacao como membro suplente de Quantidade de Suplente do Colegiado - Engenharia de Alimentos 5

colegiado de curso e NDE

atuacdes : 1




Atuacao como presidente ou membro
titular de colegiado de curso e NDE

Quantidade de
atuacdes : 1

Membro titular do NDE - Engenharia de Alimentos 10

Participacdo em eventos técnicos,

participacdes

Participacdo na XlII Conferéncia Internacional
sobre Ciencia y Tecnologia de los alimentos. 2

cientificos e similares eventos : 1 Havana - Cuba 06 a 10 de junho de 2016
Publicacao de 3 resumos (certificado em anexo)
Publicacdo de trabalho completo em Quantidade de na na XlIl Conferéncia Internacional sobre Ciencia
. . . - L n T B . 12
anais de evento nacional/internacional |publicacdes : 3 y Tecnologia de los alimentos. Havana - Cuba 06 a

10 de junho de 2016

Total de pontos de atividades 111
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!dqde de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas

Curso técnico em alimentos: Anélise de
alimentos = 2 aulas Atividade prética Il = 4
aulas Bacharelado em Engenharia de

Aulas| 16 55 6 6 Alimentos: Higiene industrial = 2 aulas

Quimica de alimentos Il = 3 aulas Analise
sensorial = 3 aulas Inovacdes e novas
tecnologias na industria de alimentos = 2
aulas.

Total de pontos por Aulas 83.89
Total de geral de pontos por aulas 83.89
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) 0
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

194.89




