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Dedicacao Exclusiva

Extensao de fomento interno

projetos : 2

comer saudavel - vinculado ao Edital 21/2016 - Proex

ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
. . _|1. Tecnologia de Bebidas e Aspectos Nutritivos e Rotulagem
,(’;\itsecnednltrgento regular ao g)uantldade de horas : de Alimentos - Mddulo Il - 1 h de atendimento 2. Atividades 4
Préticas Orientadas - Médulo IV - 1 h de atendimento
Orientacao de Estagio Quantidade de Orientacao de alunos dos Médulos IV e Il do Curso Técnico 2
Curricular Supervisionado discentes : 2 em Alimentos
Atuacio enquanto 1. Membro da comissdo de avaliacdao do Concurso de
aregeristaqad hoc em Quantidade de Monografias de COMBATE as DROGAS do IFSULDEMINAS 2. 2
gventos eventos : 2 Membro da comissao de avaliacdo da 82 Jornada Cientifica e
Tecnoldgica do IFSULDEMINAS
Particinacio em eventos 1. Andlise sensorial de arroz doce diet sem adicdo de
técnicgs Ccientl'ficos e participacOes eventos |conservantes 2. Alimentarte: comer saudavel Ambos 2
similares’ 01 apresentados na 82 Jornada Cientifica e Tecnoldgica do
IFSULDEMINAS
Publicacdo de resumo, Quantidade de 1. Desenvolvimento e anélise sensorial de arroz doce diet. 2.
simples ou expandido em ublicacées : 2 Alimentarte: comer saudavel. Ambos apresentados na 82 4
anais de eventos P ¢ ’ Jornada Cientifica e Tecnoldgica do IFSULDEMINAS
1. | Feira Cultural e Tecnoldgica do Campus Avancado
Carmo de Minas - Semanas: do Livro e da Biblioteca; Feira
Atuacao enquanto membro Quantidade de Cultural e Tecnoldgica; Mostra de Profissdes. 2. Expedicao
de Comissao Organizadora atuacoes : 6 IFSULDEMINAS - elaboracao de projeto 3. Expedicdo 18
de Eventos ¢ ' IFSULDEMINAS - preparacdo das alunas expedicionarias. 4.
Minicurso: Custos - Prof. Janderson 5. Minicurso: Cerveja -
Beer Sommelier Ronaldo 6. Palestra CRQ: Prof. Joyce.
1. Participacdo do projeto Vamos comer um café? Uso
Coordenacao de Comisso Quantidade de gastrondmico do café - Festival Gastronomia e Artes em
Organizadora de Eventos coordenacses : 2 Lambari/MG 2. Participacao do projeto Vamos comer um 12
9 Goes: café? Uso gastrondmico do café - Festival Degusta - Comer
Café - 2016. Sao Lourenco/MG
. . . 1. Projeto Vamos comer um café? Uso gastrondmico do café
Coordenacdo de Projeto de | Quantidade de - vinculado ao Edital 01/2016 - Geape 2. Projeto Alimentarte:| 20




Orientacao de discente em

Quantidade de

1. Projeto Vamos comer um café? Uso gastrondmico do café

Proieto de Extensio discentes : 2 - vinculado ao Edital 01/2016 - Geape 2. Projeto Alimentarte:| 10
) ’ comer saudavel - vinculado ao Edital 21/2016 - Proex

Atuacao como pre5|dentg ou Quantidade de Presidente do Colegiado do Curso Técnico em Alimentos do
membro titular de colegiado PO ; 10

atuacgdes : 1 Campus Avancado Carmo de Minas
de curso e NDE

: Cursos com
Coordenacao de curso Integralizacao menor Coordenadora do Curso Técnico em Alimentos do Campus

: que 3 anos, com ) 40

presencial Avancado Carmo de Minas

entrada semestral ou

anual

Comissao para a promocao do Concurso de Monografias e
Atuacdo como membro Quantidade de avaliacao dos trabalhos resultantes do Edital 23/2016 - 2
titular de Comissdes comissoes : 1 Incentivo a pesquisa no combate as drogas e valorizacado da
vida.
Atuacao enquanto membro Quantidade de Membro suplente do Colegiado Académico - CADEM do
suplente do CADEM, CEPE, e PO . 7.5
CA atuacgdes : 1 Campus Avancado Carmo de Minas
amaras
Membro titular da CPA ou - Sim Membro titular da Comissao Permanente de Pessoal 18
CPPD ' Docente - CPPD do Campus Avancado Carmo de Minas
. . Participacdo no Seminario de Estagio dos alunos do Médulo
ngﬁ'igp;f?j% eer:t;air;cas de Q:ratir::tild:df)eege- 12 [l do Curso Técnico em Alimentos - quantidade de alunos 6
s 9 P Pacoes - defendendo estdgios: 12
Coordenacio de Proietos de 1. Projeto Desenvolvimento de gelado comestivel (sorvete)
€nae ) Quantidade de a base de polpa de abacate como substituicdo a gordura

Pesquisa com fomento 10

interno

projetos : 1

vegetal hidroenada. Vinculado ao Edital 12/2016 - Nit - PPPI
(projeto Faixa 1).

Total de pontos de atividades 167.5
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descric&o
aulas aula disciplinas turmas

1. Atividades Praticas Orientadas -
Mddulo IV - 6 aulas/semana 2. Aspectos

Aulas| 10 45 3 2 Nutritivos e Rotulagem de Alimentos -
Médulo Il - 2 aulas/semana 3. Tecnologia
de Bebidas - Mddulo Il - 2 aulas/semana

Total de pontos por Aulas 30.00
Total de geral de pontos por aulas 30.00
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) (1]
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

197.50




