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ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
Atendimento aos alunos no gabinete do docente
(Fazenda-Bloco Professores 12 Andar, sala 14) para sanar
Quantidade de duvidas referentes as disciplinas ministradas durante o 1°
Atendimento regular ao discente horas : 3 semestre de 2015. O Horario de atendimento foi divulgado e 3
' pregado na porta da sala para conhecimento dos alunos:
-Segunda das 12 as 13hrs; -Segunda das 16 as 17hrs; -Terca
das 12 as 13hrs; Ou em horario extra a combinar com o aluno.
Projetos: 1) Tratamento de Efluente Liquido de Laticinios por
N . . Combinacdo de Eletrocoagulacao e Perdxido de Hidrogénio,
g:srg?snaaggr%(:grggteg?iti?no Q%?g&';fﬁ; de edital 05/2013; 2) Equipamentos para tratamento de dguas 21
q pro) ) residudrias por eletrocoagulacao, edital 06/2013; 3)
Laboratdrio de Tecnologia de Bebidas, edital 16/2014.
Participacdo como discente em
curso de mestrado,doutorado ou | . Sim Doutorado em Engenharia de Alimentos na Universidade 16
pds- doutorado ,"Stritu Sensu" ' Estadual de Campinas
com flexibilizacdo de horari
SupeEV|§ao d.e At!\{|dades . o Supervisdo de Atividades Académico Cientifico Culturais
Académico Cientifico Culturais :Sim do 7° q haria de Al 2
(AACC) (AACC)do 72 semestre de Engenharia de Alimentos.
Trabalho a sequir serdo submetidos a publicacdo no | Simpdsio
de Ciéncia, Tecnologia e Engenharia de Alimentos, promovido
. . . pelo CEFET-R] - Campus Valenca: 1)Avaliacao da atividade
Publicacao de resumo simples Quantidade de antimicrobiana de extrato polar e apolar de lichia (Litchi 2

em anais de eventos

publicagoes : 2

chinensis Sonn.) 2)Estudo do efeito fermentacao de grdos de
café por bactérias acido laticas sobre a qualidade sensorial de
bebida formulada a partir desses graos

Total de pontos de atividades 44
AULAS
Tipo Quantidade de| Tempo Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricdo
aulas de aula disciplinas turmas




Aulas| 14 55 6

Aulas no Curso Técnico Integrado em Alimentos:
Metodologia Cientifica (1 aula), Principios da
Tecnologia de Alimentos (2 aulas) e Tecnologia
de Glicidios e Oleos (2 aulas). Aulas na
Graduacao em Engenharia de Alimentos:
Principios da Engenharia de Alimentos (3 aulas),
Operacdes Unitarias na Industria de Alimentos |
(3 aulas) e Operacdes Unitdrias na Industria de
Alimentos Il (3 aulas).

Total de pontos por Aulas 51.33
Total de geral de pontos por aulas 51.33
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) 0
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

95.33




