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ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
Atendimento reqular ao discente Quantidade de Atendimento na sala 03 do segundo andar bloco de 2
9 horas: 1 professores da Fazenda das 12 as 13hs.

Supervisdo de Atividades Supervisao de Atividades Complementares da segunda
Académico Cientifico Culturais : Sim turma de Engenharia de Alimentos, atualmente 2
(AACC) cursando o 8 periodo. Total de 14 alunos.

Coordenacao de projeto de pesquisa da discente

Rafaela Martins Oliveira, 3| curso Técnico de Alimentos

(Mix de omelete em pé com adicao de subprodutos da
Coordenacao de Projetos de Quantidade de agroindustria de alimentos. Bolsa FAPEMIG). 20
Pesquisa com fomento interno projetos : 2 Coordenacao de projeto de inovacao tecnoldgica do

discente Jeferson Fernando de Oliveira, do curso de

Engenharia Agronémica (Elaboracado de presunto a

partir de carne de coelho)
Atuacao como membro de corpo Quantidade de Revista Ciéncias Exatas da Editora da Universidade 4
editorial periddicos : 1 Federal Rural do Rio de Janeiro
Atuacio enquanto parecerista ad Quantidade de Avaliadora de 4 trabalhos na 8 Jornada Cientifica e
hoc egm eve%tos P oventos : 1 Tecnoldgica do IFSULDEMINAS na area de Ciéncia e 2

' Tecnologia de Alimentos.

Projeto de Pesquisa "Formulagdes de quibe adicionadas

de diferentes farinhas funcionais" - alunas do 3I:

Fernanda lasmin Crispim Ramos e Eliana Maria de Mira

do Couto (Edital 00/2016) Projeto de Pesquisa "Adicdo
Coordenacao de Projetos de Quantidade de de ingredientes funcionais em formulacdes de paté" - 71

Pesquisa sem fomento

projetos : 3

alunas do 3l e curso Superior de Alimentos (4 periodo):
Camila Caroline Oliveira e Barbara Freitas (Edital
00/2016) Projeto de pesquisa "Efeito antimicrobiano de
diferentes ervas em linguica suina frescal" - aluna do 3l
- Thayna de Oliveira Fernandes (Edital 00/2016)




Publicacdo de resumo, simples ou | Quantidade de

Publicacao de resumos expandidos na 8 Jornada
Cientifica e Tecnoldgica (1) Avaliacdo dos parametros
sensoriais de quibes enriquecidos com farinhas
funcionais; (2) Atividade antimicrobiana de diferentes

expandido em anais de eventos ublicacdes : 4 ervas aromaticas em linguica suina; (3) Analise 8
P P coes: sensorial de omelete em pé adicionada de subprodutos
da agroindUstria de Alimentos e (4) ACEITACAO
SENSORIAL DE PATES ELABORADQOS COM
INGREDIENTES FUNCIONAIS
Vice-coordenacdo de curso ; Cursog com . ~ P .
resencial(Conforme Paragrafo integralizacao em Vice coordenacao de curso Técnico em Alimentos 24
bre 9 45a5anose Integrado
Unico Art.14)
entrada anual
Membro titular da CPA ou CPPD : Sim Membro titular da CPA Institucional 18
. N - . . Orientacao de alunos de estagio supervisionado de
glzlegrt\?ig?oontajgoEstagm Curricular Silgiggtd;d?gde alunos do 2 e 3 anos do curso Técnico em Alimentos 9
P : Integrado.
Atuacao como responsavel por
Unidade Produtiva de Ensino, : Sim Responsavel pelo Setor de Processamento de Carnes 26
Pesquisa e Extensao
Participacdo em bancas de
avaliacao de trabalhos de Quantidade de Avaliadora de 8 trabalhos na Jornada Cientifica do 4
apresentacdo oral ou em pdéster em |trabalhos : 8 IFSULDEMINAS
eventos técnico-cientificos
Particinacio em eventos tecnicos articinacées Participagao na 8 Jornada cientifica do IFSULDEMINAS e
articlpacao em L P g participacao no congresso Digital de Engenharia de 4
cientificos e similares eventos : 2 !
Alimentos.
Atuacao enguanto parecerlsta ad Qu&.mtlda.de de Parecista ad hoc de projetos de pesquisa do IFB 2
hoc em projetos de pesquisas projetos : 1
Atuacao como presidente ou Quantidade de Membro titular do Colegiado de Engenharia de
membro titular de colegiado de atuaches : 2 Alimentos e membro titular do Colegiado do curso 20
curso e NDE Goes técnico em alimentos
Total de pontos de atividades 166
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas
3| - Atividade Pratica Il (segunda-feira de 07 as
10h50); 31 - Processamento de Carnes
(quarta-feira de 13 as 16hs); 21 - Controle
Aulas | 14 55 5 Sanitario (terca-feira de 09h05 as 10h50); 11 -

Principios de Tecnologia de Alimentos

(quinta-feira de 15h05 as 16h50); 6EAL -
Conservacgao de Alimentos (segunda-feira de

13 as 16hs).
Total de pontos por Aulas 51.33
Total de geral de pontos por aulas 51.33
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) (1]
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

217.33




