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Educacdo basica e técnica

Niveis de ensino que atua N .
Educacgao Superior

Regime de trabalho: Dedicacao Exclusiva
ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
Quantidade de horas Atendimento as tercas feiras de 12hs as 13hs na sala
Atendimento regular ao discente 1 03, segundo andar do bloco de professores na 2
’ Fazenda Escola.
- . - Supervisdo de Atividades Complementares da
giuepnetlf;/ilcs:%Sliuégli\gl((izggscf\cademIco : Sim segunda turma de Engenharia de Alimentos, 2
atualmente cursando o 7 periodo. Total de 14 alunos.
. N - . . Orientacao de alunos de estagio supervisionado de
g)Seenrt\?igiaoonggoEstaglo Curricular (Cj)igzngeasd%de alunos do 3 ano do curso Técnico em Alimentos 6
P ' Integrado.
Atuacao como membro de corpo Quantidade de Revista Ciéncias Exatas da Editora da Universidade 4
editorial periddicos : 1 Federal Rural do Rio de Janeiro
Coordenacao de projeto de pesquisa da discente
Isabel Redua Cabral, 7 periodo de Engenharia de
Alimentos (Elaboracao de formulacdes de quibe com
N . . baixo teor de sédio enriquecidas com farinha de
g:srg?snaaggr%(:grggteg?iti?no QrL(l)a]gtt(lga.dze de casca de uva. Bolsa FAPEMIG. Coordenacdo de 20
q pro) ' projeto de inovacao tecnoldgica do discente Jeferson
Fernando de Oliveira, do curso de Engenharia
Agrondmica (Elaboracao de presunto a partir de
carne de coelho)
Atuacao como presidente ou . . . .
membro titular de colegiado de Quant~|dao.le de Mgmbro titular do. colegiado de Epggnharla dg 20
atuacles : 2 Alimentos e colegiado do curso Técnico em alimentos.
curso e NDE
Atuacdo como responsavel por
Unidade Produtiva de Ensino, : Sim Responsavel pelo Setor de Processamento de Carnes 26
Pesquisa e Extensao
Membro titular da CPA ou CPPD . Sim Membrq titular, representante docente da CPA 18
Institucional.
~ : Cursos com
22 Coordenacao de curso ; .
presencial(Conforme inciso Il do Integralizacao em 3 22

a 4 anos e entrada

Art.28) anual




Atuacao como avaliadora ad hoc dos projetos de
pesquisa intitulados "Defumacao de carne de porco"
Atuacao enquanto parecerista ad Quantidade de e "Andlise sensorial de produtos alimenticios

hoc em projetos de pesquisas projetos : 2 enriquecidos com farinha de folhas de abdbora
(Cucurbita sp)" do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia de Brasilia - IFB

Total de pontos de atividades 124
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas

3l - Atividade Pratica Il (4 aulas) 3l -
Processamento de Carnes (3 aulas) 2I -
Aulas |18 55 5 4 Controle sanitério (2 aulas) 7EAL -
Tecnologia e Processamento de Carnes (6
aulas) 9EAL - Desenvolvimento de Novos
Produtos (3 aulas)

Total de pontos por Aulas 95.52
Total de geral de pontos por aulas 95.52
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) 0
Situacao
Em exercicio 0

PONTUAGAO TOTAL

219.52




