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Dedicacao Exclusiva

ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
Atendimento regular ao discente Quantidade de horas : 1 2
Coordenacao de Projetos de Pesquisa . . . T -
com fomento externo(Agéncias e ?uantldade de projetos : C:nltjrear:gse r;w:(;tlj?(l)lrcssgao genética para 15
empresas) Peq P
Orientacdo de discente em Programa Quantidade de discentes |Isaac Buscarati Martins Ribeiro Leticia
de Iniciacdo Cientifica e Tecnoldgica 5 Marques ruzzi 10
Institucional ‘ g
Orientacao de Dissertacao Strictu Quantidade de discentes P
Sensu/discente 1 Maurilio Vieira da Rocha 8
Avaliacao do efeito do tempo de fermentacao
e . . . . | natural na qualidade sensorial do café arabica
Participagao em Projetos de Pesquisa | Quantidade de projetos : Influéncia da fermentacao seca, Gmida e mista 4
sem fomento 2 . . i . )
na qualidade fisico quimica e sensorial do café
arabica despolpado
Atuacao como presidente ou membro |Quantidade de atuacdes : 20
titular de colegiado de curso e NDE 2
: Cursos com
Coordenacao de curso presencial integralizacdo em 4,5 a 5 | Coordenador da Medicina Veterinaria 48
anos e entrada anual
Participacdo em banca de avaliacdo de | Quantidade de
dissertacao e/ou tese Stricto Sensu participacoes : 1 Banca de Mestrado UNIFENAS 4
Caracterizacdo bromatoldgica do queijo Petit
Suisse adicionado do ingrediente funcional
hidrolato de capim limdo (cymbopogom
citratus) durante o shelf life Quantificacao via
Coordenacao de Projetos de Pesquisa | Quantidade de projetos : |cromatografia e espectrofotometria da 20

com fomento interno

2

substancia bioativa “Citral” (2,6-Octadienal,
3,7-dimethyl), em queijo Petit Suisse
adicionado do ingrediente funcional hidrolato
de capim-limao (Cymbopogon citratus Stapf)
durante o shelf life.




Membro do NIPE : Sim Membro titular do NIPE 15
Membro titular comissdes e 6gaos Quantidade de atividades | Comissao de acompanhamento da normativa 10
colegiados de interesse docente 01 docente
Partmpagao em bgnca de avaliacao de Quanpldad~e dg TCC cafeicultura 2
TCC, Ensino Superior participagoes : 1
Orientacao de Estagio Curricular Quantidade de discentes |Renan Silvério Alves de Souza Nara Aparecida 2
Supervisionado 12 de oliveira
Total de pontos de atividades 160
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas
Aulas 3 50 2 2 Tgcno}logla de allmen.tos (Agronomia)
Bioquimica (agronomia)
Tecnologia de carne | (Alim A)
Tecnologia de carne Il (Alim B)
Aulas 8 >3 4 3 Atividade Pratica (Alim B) Atividade
Pratica (Alim C)
Aulas 1 50 1 1 Tecnologia de produtos agropecudarios
Total de pontos por Aulas 42.67
Aulas Lato Mestrado profissional Ciéncia dos
S 3 60 2 1 Alimentos disciplinas Controle de
ensu ; .
Qualidade e Seminario Il
Total de pontos por Aulas Lato Sensu 15.00
Total de geral de pontos por aulas 57.67
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) (1]
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

217.67




