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ATIVIDADES

Pontos

Atividade

Descricao

Atendimento regular ao
discente

Quantidade de
horas : 4

Atendimento de alunos do técnico em Alimentos no nucleo de
alimentos na minha sala = 2 horas por semana na
guarta-feira das 13:00 as 15:00. Atendimento aos alunos de 8
Tecnologia em Alimentos no nucleo de alimentos na minha
sala = 2 horas por semana na quarta-feira das 20:30 as 22:30.

Orientacao de Trabalho de
Conclusao de Curso (TCC)
/trabalho

Quantidade de
TCC's: 3

Orientacao dos Alunos do Curso de Tecnologia de Alimentos:
Marco Antonio Pinto, Cintia Melo Pereira, Ariane de Lima 12
Santos.

Atuacao como presidente ou Quantidade de

Faco parte do Ndcleo de Docente Estruturante do Curso de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Nomeado pela Portaria
N°94, de 17 de junho de 2014. Faco parte do Colegiado

Lneeg?gg Ztkllglrz de colegiado atuacdes : 2 Académico do Curso em Bacharelado Ciéncia e Tecnologia de 20
Alimentos. Nomeado pela Portaria n°25 de 05 de marco de
2015.
. N - . Orientacao dos alunos Sthefani Lima Tamelini (Técnico em
gglre}?ctjlcaarosiefri/tiz?c;ﬁado Sigggﬁfeasd-ezde Alimentos); Laura Helena Maciel Amaral (Técnico em 2
P ' Alimentos).
Total de pontos de atividades 42
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricdo
aulas aula disciplinas turmas
Técnico em Alimentos: Processamento de
Carnes - (2° Ano/ 4 aulas). Atividade pratica
Aulaslis 48 4 3 orientada - (3° Ano / 9 aulas). Tecnélogo em

Alimentos: Tecnologia de Pescado -
(5°periodo / 2 Aulas) Tecnologia de Ovos e
Mel - (5° periodo / 3 Aulas)

Total de pontos por Aulas

57.60

Total de geral de pontos por aulas

57.60

DEMAIS PONTOS

Pontos




Cargo

Professor(a)

Situacao

Em exercicio

PONTUACAO TOTAL

99.60




