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ATIVIDADES

Pontos

Atividade

Descricao

Atendimento regular ao

Quantidade de

Atendimento de alunos do técnico em Alimentos no nucleo de
alimentos na minha sala = 2 horas por semana na quarta-feira
das 7:00 as 9:00. Atendimento aos alunos de Tecnologia em 4

discente horas : 4 Alimentos no nucleo de alimentos na minha sala = 2 horas por

semana na segunda-feira das 19:00 as 21:00
OnentacNao de Trabalho de Quantidade de Orientagao de TCC de final de curso da aluna Rafaela Ferreira de
Conclusao de Curso (TCC) . - . . 3

TCC's:1 Carvalho, na Graduagao em Tecnologia de Alimentos.

[trabalho

Faco parte do Nucleo de Docente Estruturante do Curso de
Atuacio como membro Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Nomeado pela Portaria N°766,
titulagr do NAPNE Quantidade de de 28/05/2014, publicada no DOU de 29/05/2014, secdo 2, pagina 20

colegiado de curso e NDE

atuacdes : 2 33, e em conformidade com a Lei 11.892/08. Faco parte do
Colegiado do curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Portaria
25 de 05/03/2015.

Total de pontos de atividades 27
AULAS
Tipo Quantidade Tempo Qua!nt!da!de de| Quantidade Descricéo
de aulas de aula disciplinas de turmas

Processamento de Carne - 2° Ano Técnico em
Alimentos (4 aulas) Atividade Pratica Orientada -
3° Ano Técnico em Alimentos (9 Aulas) Higiene na
Industria de Alimentos - 3° Periodo Tecnélogo de

Aulas |22 48 6 Alimentos (2 aulas) Embalagem para Alimentos -

3° Periodo Tecndlogo de Alimentos (2 aulas)
Tecnologia de Pescado - 5° Periodo Tecnélogo de
Alimentos (2 aulas) Tecnologia e Qualidade de
ovos e produtos apicolas - 5° Periodo Tecnélogo de
Alimentos (3 aulas)

Total de pontos por Aulas

104.32

Total de geral de pontos por aulas

104.32

DEMAIS PONTOS

Pontos




Cargo

Professor(a)

Situacao

Em exercicio

PONTUACAO TOTAL

131.32




