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Educacdo basica e técnica
Niveis de ensino que atua  Educacao Superior
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Regime de trabalho: Dedicacao Exclusiva
ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
: Cursos de pos _ A
Coordenacao de curso presencial | graduacdo Stricto Coordenqdora . Mestrado Profissional em Ciéncia e 48
S Tecnologia de Alimentos
ensu
Atuacdo como coordenador de : Sim Laboratérios de alimentos - Nicleo de Alimentos 16
area, laboratdrios e museus '
22 Coordenacao de curso : Curso; com a .
resencial(Conforme inciso Il do integralizacao em 3 | Coordenadora - Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de 22
P a 4 anos e entrada | Alimentos
Art.28)
anual
1- NDE do Curso de Engenharia Agronémica; 2 - NDE do
Curso de Tecnologia em Alimentos; 3 - NDE do Curso
Atuacao como presidente ou Quantidade de Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos; 4 -
membro titular de colegiado de atuaces - 6 Colegiado do Curso de Tecnologia em Alimentos; 5 - 60
curso e NDE ¢ ' Colegiado do Curso Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos; 6 - Colegiado Mestrado Profissional em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Membro do NIPE : Sim Membro titular do NIPE Campus Machado 15
Orientacio de discente em * Giovanna Lucena de Almeida - Bolsista PIBIC/FAPEMIG
Pro ran(ia de Iniciacio Cientifica Quantidade de (Edital 41/2015) * Laiza Maria de Oliveira Ciabati - 10
9 L 16ao discentes : 2 Bolsista Fomento Interno Campus Machado (Edital NIPE
e Tecnologica Institucional
01/2015)
. N . ~ . . Orientacao da mestranda Maria Clara Nanetti Dias
ggfsnjfdﬁzgei?eD|ssertagao Strictu Sizgggtdeasd_elde Moreira - Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia 8
' de Alimentos
Quantidade de Terca-feira 7:30 as 9:30 e 13:00 as 14:30 Quinta-feira
Atendimento regular ao discente horas : 4 9:15 as 10:15 Local: minha sala Prédio Nucleo de 8
' Alimentos
Atuacao enquanto membro Quantidade de
titular do CADEM, CEPE, e Membro titular da CAPEPI - IFSULDEMINAS 15

atuacdes : 1

Camaras




Atuacao enquanto parecerista ad

Quantidade de

Avaliadora ad hoc de projetos de pesquisa do

hoc em projetos de pesquisas projetos : 2 IFSULDEMINAS 4
Coordenacao de Projetos de . Projeto C!e pesquisa Deseln\(oIV|mento € ~
) Quantidade de caracterizagao fisica e quimica de geleias de maca
Pesquisa com fomento . ) ) v . 15
externo(Agéncias e empresas) projetos : 1 com pétalas de rosas" Edital 41/2015 PIBIC/Fapemig
Protocolo GPPEx: 21631539
Projeto de pesquisa "Manutencao da qualidade e
Coordenacao de Projetos de Quantidade de extensao da vida de prateleira de alfajor com 10
Pesquisa com fomento interno projetos : 1 adicdo de sorbato de potassio" Edital NIPE Machado
01/2015 (fomento interno) Protocolo GPPEx: 21531217
Part|.C|pNagao em banc&? de Quantidade de Participacdo na banca de TCC da aluna Suelen da Silva
avaliacao de TCC, Ensino C ; 2
S . participagdes : 1 Gaspar do curso de Agronomia
uperior
1- Utilizagao do yacon como alimento funcional. Aluna:
Elizabete Cristina de Jesus - curso de Tecnologia em
Orientacao de Trabalho de Quantidade de Alimentos 2- Elaboracao e avaliagao de geleias mistas de
Conclusao de Curso (TCC) TCC's : 3 pimenta e abacaxi. Aluna: Layssa Dias Germano - curso 12
/trabalho ' de Tecnologia em Alimentos 3- Elaboragao de suco de
melancia utilizando goma xantana. Aluna: Fernanda Lima
- curso de Tecnologia em Alimentos
Total de pontos de atividades 245
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas
3 aulas - Processamento de frutas e hortalicas
12 ano Técnico em Alimentos 2 aulas -
Processamento de grdos, raizes e tubérculos
Aulas|7 48 3 3 22 ano Técnico em Alimentos 2 aulas -
Introducao a Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos 12 periodo Bacharelado em Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos

Total de pontos por Aulas 22.40
Total de geral de pontos por aulas 22.40
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) (1]
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

267.40




