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atuacdes : 6
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Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao

1- Jamila Morais Pereira (60 periodo de Tecnologia em Alimentos) -

Elaboracdo de geleia mista de caqui e morango; 2-Tatiane Cristina Pereira

(60 periodo de Tecnologia em Alimentos) - Otimizacdo experimental para
Orientacao de elaboracdo de produto tipo hamburguer de vegetais; 3- Aline Aparecida
Trabalho de Quantidade de |dos Santos Silva (60 periodo de Tecnologia em Alimentos) - Elaboracdo de 15
Conclusao de Curso |TCC's:5 bolo adicionado de casca de manga e banana: 4- Raissa Tandara Maria
(TCC) /trabalho dos Santos (60 periodo de Tecnologia em Alimentos) - Vida de prateleira

de pera desidratada tratada com substancias antioxidantes; 5-Danielly de

Oliveira Begali (60 periodo de Tecnologia em Alimentos) - Aplicacdo

pds-colheita de 1-metilciclopropeno em ameixa 'Reubennel’

Segunda-feira 13:00 as 14:30 (minha sala no Prédio Nicleo de Alimentos)
Atendimento regular | Quantidade de |e 20:30 as 21:00 (Sala dos professores Setor 1); Terca-feira 8:00 as 9:00 4
ao discente horas : 4 (minha sala no Prédio Nicleo de Alimentos); Quinta-feira 9:15 as 10:15

(minha sala no Prédio Nlcleo de Alimentos)
OrlelnFagao d.e Quantidade de |- Jamila Morais Pereira - 50 periodo de Tecnologia em Alimentos
Estagio Curricular discentes : 1 (estagidria remunerada do Prédio Ndcleo de Alimentos) 1
Supervisionado ’
Orlentagaf) de . Quantidade de |Orientacdo da mestranda Maria Clara Nanetti Dias Moreira - Mestrado
Dissertacao Strictu discentes : 1 Profissional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 6
Sensu/discente )

1- USO DE ANTIOXIDANTES EM PERAS ‘WILLIAMS’ DESIDRATADAS 2- USO

DE EMBALAGENS PLASTICAS PARA O ARMAZENAMENTO DE PERAS
Publicacdo de Quantidade de ‘WILLIAMS’ MINIMAMENTE PROCESSADAS 3- VIDA DE PRATELEIRA DE
resumo expandido ublicacdes : 5 PERA 'WILLIAMS' DESIDRATADA 4- DESENVOLVIMENTO E ACEITABILIDADE 10
em anais de eventos | P s ' SENSORIAL DE GELEIA DE ACAI E BANANA 5- ACEITABILIDADE SENSORIAL

DE IOGURTE COM POLPA DE FRUTAS VERMELHAS Disponiveis em:

https://jornada.ifsuldeminas.edu.br/index.php/jcpcs/
Atuacio como - NDE.do Curso de Engenharia Agronémica - NDEAdo .Curso de Tecpologia
membro titular do Quantidade de em Alimentos - NDE do Curso Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de

Alimentos - Colegiado do Curso de Tecnologia em Alimentos - Colegiado 60




Atuacao como
responsavel por
Unidade Produtiva
de Ensino, Pesquisa

<z : Sim Laboratério de Alimentos - IFSULDEMINAS Campus Machado 16
e Extensao/ area ou
equivalente, como
laboratérios e
museus
: Cursos com
Coordenacao Qe integralizacao Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 44
curso presencial de 4 anos e
entrada anual
Membro do NIPE : Sim Membro no NIPE Campus Machado 15
Atuacao enquanto
membro titular do Quantidade de | Membro titular da Camara de Pesquisa, Pés-Graduacdo e Inovacao 10
CADEM, CEPE, e atuacles : 1 (CAPEPI) do IFSULDEMINAS
Camaras
Coordenacao de Quantidade de Manutencao da qualidade e extensdo da vida de prateleira de alfajor com
Projetos de Pesquisa ! ) adicdo de sorbato de potéssio (Fomento Interno Campus Machado 7
com fomento interno projetos : 1 2015-2016).
Orientacao de
discente em
Programa de Quantidade de |Laiza Maria de Oliveira Ciabati - Bolsista Fomento Interno Campus 5
Iniciacdo Cientifica e | discentes : 1 Machado
Tecnoldgica
Institucional
1- Participacao em banca de Jamila Morais Pereira.Elaboracao de geleia
mista de caqui e morango. 2- Participacao em banca de Danielly de
Oliveira Begali. Aplicacdo pés-colheita de 1-metilciclopropeno em ameixa
'Reubennel'. 3- Participacdo em banca de Maria Isabel Carvalho Pereira.
Determinacao de mistura pronta para iogurte. 4- Participacao em banca
de Ana Carolina Fernandes da Silva. Desenvolvimento de sorvete de
cupuacu com adicao de soro de leite. 5- Participacao em banca de Aline
Participacdao em Quantidade de Aparecida dos Santos Silva. Elaboracao de bolos com adigao de cascas de
banca de avaliacao participacdes : banana, mamao e manga. 6- Participacao em banca de Raissa Tandara 6
de TCC, Ensino 10 " | Maria dos Santos. Conservacao de pera 'Williams' por desidratacao
Superior associada ao uso de antioxidantes. 7- Participacao em banca de Larissa
Alves Martins. Elaboracdo de geleia mista de acai e banana. 8-
Participacdo em banca de Miguel Silva Bernardes. Aproveitamento de
soro de leite na elaboracao de doce de leite pastoso com polpa de marolo.
9- Participacao em banca de Rafaela Ferreira de Carvalho.
Desenvolvimento de linguica toscana com reduzido teor de sédio. 10-
Participagao em banca de Tatiane Cristina Pereira. Otimizagao
experimental para elaboracdo de produto tipo hamblrguer de vegetais.
ﬁ;ﬂ:ggg;gqaudaﬂg% Quantidade de |3 pareceres de 3 resumos da Jornada Cientifica e Tecnoldgica do 3
eventos : 3 IFSULDEMINAS, realizada em Pocos de Caldas/MG
em eventos
Atuacao enquanto
gzr;r%crigstt:saddehoc 8'%?23;15395 de 3 pareceres de projetos de pesquisa 3
pesquisas
Zs(ratrlmctlopsatggfniecrgs Quantidade de 1- Participacao na VIl Jornada Cientifica e Tecpolélgica) fjo IFSULDE]YIINAS.
cientificos e ' participacdes : 3 Local: Pocos de Caldas/MG 2- Curso de redacao cientifica 3- Reunido de 1.5
L "~ |acompanhamento da area de alimentos CAPES - Brasilia/DF
similares
Coordenacao de Quantidade de
Comissao coordenacdes : Organizacao da | Semana de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - 20 a 22 2
Organizadora de 1 " |de outubro de 2015

Eventos




Membro titular
comissodes e 6gaos
colegiados de
interesse docente

Quantidade de
atividades : 1

- Membro titular da comissdao de acompanhamento da Normativa Docente

10

Total de pontos de atividades 218.5
AULAS
Tipo Quantidade de | Tempo de Qua!nt!da!de de | Quantidade de Descricio
aulas aula disciplinas turmas

Processamento de produtos vegetais (3
aulas - 8o periodo Agronomia); Pés-colheita
e processamento de frutas e hortalicas (2

Aulas 8 48 3 3 aulas - 60 periodo de Tecnologia em
Alimentos); Processamento de frutas e
hortalicas (3 aulas - 10 ano do Técnico em
Alimentos)

Total de pontos por Aulas 25.60

Aulas Aula de Tecnologia de Produtos de Origem

Lato 1 60 1 1 Vegetal - Mestrado Profissional de Ciéncia e

Sensu Tecnologia de Alimentos

Total de pontos por Aulas Lato Sensu 5.00

Total de geral de pontos por aulas 30.60

DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
Professor(a) (1]
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

249.10




