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Dedicacao Exclusiva

ATIVIDADES Pontos
Atividade Descricao
* Orientacdo do aluno Miguel Silva Bernardes no Trabalho de
Orientacio de Trabalho de conclusdo de curso intitulado: "Aproveitamento de soro de leite:
Concluscéo de Curso (TCC) Quantidade de perfil sensorial de doce de leite pastoso com polpa de marolo". ¢ 6
ftrabalho TCC's: 2 Orientacao da aluna Ana Carolina Fernandes no no Trabalho de
conclusado de curso intitulado: "Desenvolvimento de sorvete de
cupuacu com adicao de soro".
Coordenacio de Proietos * Coordenadora do Projeto "Aproveitamento de soro de leite: perfil
de Pes uiga com forfnento Quantidade de | sensorial de doce de leite pastoso com polpa de marolo" (GPPEX: 14
internoq projetos : 2 2143476). » Coordenadora do Projeto "Desenvolvimento de sorvete
de cupuacu com adicdo de soro" (GPPEX: 2143483).
llreesrgl?irsoa(fﬁsfi?dgi%ggl . Sim Grupo de Pesquisa do CNPq: Ciéncia dos Alimentos 1
Orientacio de discente * Orientacdo do aluno Miguel Silva Bernardes no projeto
em Pro Crama de Iniciacdo | Quantidade de "Aproveitamento de soro de leite: perfil sensorial de doce de leite
Cientl’figa e Tecnolé icg discentes : 2 pastoso com polpa de marolo". ¢ Orientacao da aluna Ana Carolina 10
Institucional 9 ' Fernandes no Projeto "Desenvolvimento de sorvete de cupuacu com
adicao de soro".
* Vida de prateleira de pera desidratada tratada com substancias
Participagdo em Projetos Quantidade de antioxidantes, sob coordenacao da Profa. Brigida Monteiro Vilas
de Pesquisa com fomento ! . Boas (GPPEX: 2143467). « Desenvolvimento e aceitabilidade 4
rojetos : 2
interno Pro) ’ sensorial de geleia mista de acai e banana, sob coordenacao da
Profa. Brigida Monteiro Vilas Boas (GPPEX: 2143468).
e * Membro nato do NIPE do Campus Machado, Portaria N. 123, de 09
Membro do NIPE £ Sim de setembro de 2014 (gestdo 2014/2016). =
Membro titular comisses  Atuacao como membro do NDE do Curso de Bacharelado em
P . Quantidade de | Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (Portaria N.94, de 17 de junho de
e 6gaos colegiados de 20

interesse docente

atividades : 2

2014).  Atuacao como membro do NDE do Curso de Tecnologia de
Alimentos (Portaria N. 18, de 28 de marco de 2012).

Total de pontos de atividades

70

AULAS

Tipo | Quantidade de aulas| Tempo de aula || Quantidade de disciplinas | Quantidade de turmas |Descricao




Total de geral de pontos por aulas 0.00
DEMAIS PONTOS Pontos
Cargo
DDE/DEPE 80
Situacao
Em exercicio 0
PONTUAGAO TOTAL

150.00




